& Apollinare
e e e oo

S0

81

P A0ra (A1) 42 km

| 08048, via SartAgata 14;

el O7437223256; fax 221886,

inio @ ristorantoapaollinara.it

wrorw. ristoranteapollinare. it

455 pw € h2:

" martedr [soha d'irvarrsc) :

12,80-14,20 522,30

&2 non la fa E

# 1801 ¥ clessico-alegants, nelle:

rrra romane dell'ex convento fran- :

ceacano & Chieaa di SancApallinara

(del 1200); d'estate mang in tarrazze
il patran Andrea Scatacel ek chefi

hlichele Pidone; in eals, le IT|EI:|'r-E§-

Gianna Gradassi; ai doloi, Marco!

Cuanca. ;

Piatti: passione ¢ profossionalica:
somo avvertibili appena entri; poi,.. |
la cucina: strucoiats duovo al tar-
nafn nere con bruschertine ali’olio |
exira vergine d’oliva; ferring dii
foie gras, anams e pomodon confit;
mingstra di ceci con quadneci di:
farre al rosmarine fun loro ¢lassi- |
co); tortelli fareiti di patate & tartu- |
for nero in salsa alle lentiechie di!
Castelluccio; rilogia d'agnello: al- |
|z erhe aromatiche, in crosta di sal- |
siceia, hamburger ¢ hicchiering di
Ibim'l scura; lagliata di maceo L'-I'.‘Ilti
[ purea di melanzane ¢ millefoglic di |
| verdure, Cisereceio il pane, Tholei: |
| panna cotta al basiheo con ge[uli-g
(ha all*acqua di pomodori & poma-
derino caramsllat; crescionda
 spoleting agli amaretti ¢ cioccola- i
tor con erema alla vaniglia; torzetti |
com gelawn al Sagranting passito,

Salumi: della Valnerna, Formag-
gi: pecoring di fossa ¢ di Maorcia,
cagiutta i ColGorita, pits neziona-
li e [rancesi bene scelti, Olio d*oe-:
liva: wdi nostra produsinones. i
Viniz carly di bupne misur e ap-
plicazione. Acqueviti: di meditata
scelea, i




